PIGMENTE

37400 Gallapfel

engl.: gallnuts, oak apples
frz.: noix de galle, galles

Gallapfel sind Auswuiichse, welche an Blattern, Zwaignd Knospen bestimmter Eichenarten, haupts&oliercus
infectoria, entstehen. Ursache fiir die Wucherungetie Eiablage einer Gallwespe (meistens derdfgedlwespe
Cynips tinctoria), durch welche das pflanzliche @b& zum Wachstum angeregt wird. Eine Galle ist tlaigentlich
eine Schutzhiille fir die heranwachsende Wespenlarve

Ausser der Farbergallwespe gibt es noch einigerar@ellwespen, durch deren Eiablage Gallen hervofge
werden. Auch bei den Eichen gibt es verschiedetenAwelche befallen werden kénnen. Bedingt dur@spén- und
Eichenart lassen sich verschiedene Gallen untddseDie wohl beriihmtesten kommen aus der TUnkdiwerden
auch Levantinische oder Aleppogallen genannt. ik bis 2 cm im Durchmesser gross, sind hellgéliere) oder
grunlich (jungere) und enthalten 50 bis 70% ded&effes Tannin. Die Farbe hat mit dem Gerbstofédfeichts zu
tun. Aleppogallen sind so hart, dass sie beim Zé¢aigen in scharfkantige Stlicke zerspringen. Di¢dpetiirkischen
Gallen heissen Jerligallen. Auf dem Markt sind augsm Gallen aus Deutschland, Osterreich, Ungsimieh, Morea,
Bassorah (auch Sodomséapfel) oder Bokhara. Alleedi@sallenarten enthalten jedoch nur etwa 30 bis @&¥bstoffe.
Gemahlene Bassorahgallen sind als "Rove" im Hamdlltlich.

Chinesische Gallen werden nicht durch eine Wespwlesn durch eine Blattlaus verursacht, sind anfi&ih-Pflanzen
zu finden und werden daher auch Sumachgallen géngiensind von unregelméssigem Aussehen, ehelidangehr
leicht und bis zu 8 cm gross. Sie enthalten big5% Gerbsaure.

Knoppern kommen aus Ungarn oder Osterreich undemegtienfalls durch eine Wespe verursacht, sindralyean
den Kelchen von Eicheln der Stieleiche zu findda.kbnnen die Grdsse einer Walnuss erreichen utidhiben etwa
30 bis 40% Gerbstoffe. Knoppern werden z.B. in fdsteh zum Gerben von Schuhsohlen verwendet.

Die in den Gallen enthaltenen Gerbstoffe habertdjenschaft, mit in der Haut enthaltenen Eiweigsf€h
unldsliche, nicht quellende Verbindungen einzugeleeser Vorgang ist die Umwandlung von Haut in éeaftmals
wird mit Eisenvitriol eine zusatzliche Schwarzuresd.eders bewirkt.

Eisengallustinte wird, wie der Name schon sagtnftis unter Verwendung von Gallen hergestellt. Abér wird
Eisenvitriol (Eisen-(ll)-Sulfat) eingesetzt, welshgich an der Luft mit der aus den Gallen stamme@tdlussaure zu
Eisen-(Ill)-Gallat verbindet. Eisengallustinte windufig erst auf dem Papier schwarz.

In der Textilfarberei lassen sich mit Gerbsaures @alléapfeln nur graue Tone erzielen. Oftmals war@allapfel
daher nur zum Vorbeizen verwendet, um andere, selewearbstoffe besser auf der Faser fixieren zumédnEine
solche Grundierung wird auch zum schwermetallfr&eachweren von Seide durchgefiihrt, da sich gridsesgen an
Gerbstoffen in die Textilien einlagern.
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Funke, C. Ph.:Naturgeschichte und Technologie fiir Lehrer in Scher und fiir Liebhaber dieser Wissenschaften.
Bd. 1, Braunschweig 1805, S. 965 — 967.

,Obgleich die Gall-&pfel pflanzenartiger Natur siid,] so mussen wir ihnen doch hier eine Stelle gebesjedvon
Insekten ihren Ursprung habén.]. Von den Gall-&pfeln selbst unterscheidet man and¢l zwei Sorten: die
tirkischen und die Puisch-gall-apfel. Unter derkisichen versteht man diejenigen, die aus der Leyawoin Smirna,
Aleppo u. s. w. zu uns gebracht werden. Sie simdltérbesten, und man bezahlt den Zentner mizige&gulden. In
Ansehung der Farbe und Eigenschaften unterscheidatwiederum verschiedene Arten; es gibt schwgrdaliche
und weillliche, die zwar alle schwarz farben, aliehinede Materie gleich guf...]

Die Puischgall-apfel sind von geringer Giite. Wihalten sie aus Frankreich und einigen ProvinzentBehlands. Die
meisten deutschen gelangen wegen Mangel der Waamieznr gehérigen Reife, und sind véllig unbrauahb

Noch besser als die eigentlichen Gall-apfel sirelKinoppern, welche an den Eicheln auf &hnlichesAtstehen, wie
jene an den Blattern. Sie werden daher auch watieli gekauft, und zwar haben die levantischen abewbr andern
den Vorzugl...] Ehe man den grof3en Nutzen dieser Auswiichse k&uglten sie die Einwohner jener Lander fur
einen Fluch des Himmels, der ihre Eichel-erntd verdarb; jetzt bitten sie téaglich um einen reict®&sgen derselben,
und feiern Freudenfeste bei ihrer Einsammlung. WalStoff flr Betrachtungen! — Zur Farberei siné @all-&pfel
unentbehrlich, und werden dazu in erstaunlicher d&ewerbraucht. Aber auch der Nutzen ist nicht urdlméitlich, den
sie als ein wesentliches Stiick zur Bereitung dewatzen Dinte haben. So geringfugig auch vielleMahchem dies
Produkt der Kunst scheinen mag, und so vielerleeRte man schon zur Verfertigung derselben keorfindet man
doch eine gute Dinte, die alle erfoderliche Eigéragten hat, immer noch selten genug. Es haben dalgr die
gréfRten Chemisten dieselbe ihres Nachdenkens umetérth gehalten, und sie zu verbessern gesuchtdaewve
neuesten und besten Vorschriften wollen wir higthailen:

Man nimmt acht Loth Gall-apfel, die unversehrt sindd keine Locher haben, st63t sie zu einem fétnbrer, siebet
es durch ein Haarsieb, und thut es in eine steiaédruke. Auf dies Pulver giel3t man ein halbes Mas braunes
Hopfenbier, und stellt das GefaR etliche Tage a&uf @fen, oder in die Sonne, oder auf den Feuerheder die Hitze
darf nicht zu grof3 seyn, damit es nicht kocht; amnchd man den Aufgul3 6fters umrihren. Wann siclPdagr
aufgeldst hat, schittet man zwei Loth Vitriol dazdoch kein Gummi — und rihrt es um. So laf3t maroek vier
Tage, unter 6fterm Umriihren, in der Warme stehechNier Tagen klart man diesen ersten AufguRikiot hn
durch grobes Loschpapier, gief3t wieder ein halbes®Bier darauf, und verfahrt damit auf die nAm¢idNeise. Eben
dies thut man zum dritten- und viertenmale, sordafl von jenen acht Loth Gallapfeln und zwei Lothidlizwei
Maal3 guter Dinte bekommt.

Das andere Recept: Man koche 3 Loth Blauholz ubdtB Eisenvitriol mit 2 Pfund Bieressig und 2 Pfurallem
Regenwasser so lange, bis der Vitriol sich aufgdias. Hierauf nimmt man den Topf vom Feuer, urdtri6 Loth
gréblich zerstoRene Gall-apfel unter die Flussigkidun 1aiRt man alles 12 Stunden lang stehen, aifgtsnachher die
Bruhe durch ein leinenes Tuch, worauf man derselbkeath klein gestoRenes, in Wasser aufgeldstesbendfalls
durchgeseihetes arabisches Gummi zusetzt. Naajeaifiagen ist die Dinte vollkommen brauchbar. Stenlebst
andern Eigenschaften einer guten Dinte auch di&, sla nicht schimmelt. — gief3t man noch auf deiggbbliebenen
Satz 1 Nofel Bier, und riihrt es zu Zeiten bei deliwwarme um; so bekommt man einen Aufgul3 zur Weuotg der
im Dintenfasse dick gewordenen Difte.
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